Stiredni Skola gastronomie a sluzeb, Liberec
Pracovisté Centrum

JIDELNI LISTEK

denni menu

03.03.2026

Studeny predkrm
PInéné vejce ZIoUtKOVOU PENOU........ooovivieiieiciieiieietcecee ettt 22 K¢
Polévky
Hovézi vyvar se smazenym hraSkemb 3079 e 35 K¢
ZeInA s KIODASOU LT 12 ettt 35 K¢
Ryby
150 g Peceny filet z afrického sumecka s holandskou omackou,

bramborovo mrkvove pyrélh07 e 145 K¢
Dribez
150 g Kufeci $piz, Stouchané brambory®7 ... 116 K¢
Détska jidla(déti do 12 let)
75 g Piirodni kufeci fizek, vafené brambory!>%7 . ..o 75 K&
DENNI MENUBSTIN | eesensenssessssasessssssssssssssssssssssassesssessssssssssssssssssassssss 145 K¢

Polévka
Zelna s klobasou
Hlavni chod
150 g Zapecena vepiova kotleta po balkansku, smazené americké brambory
Napoj
0,2 1 Tocena limonada Svijanela

Hotova jidla
100 g Hovézi zadni vafené s koprovou omackou, houskové knedliky!%7 .................... 116 K¢
100 g Videniska hovézi rosténa, smazené americké brambory>>%7 ... 118 K&
100 g Domazlické vepfové ragu, testoviny 272 ... 108 K&
150 g Uzena krkovice, hrachova kase s cibulkou, sazené vejce, kysela okurka'®71° . 110 K¢&
150 g Zahoracky zavitek, bramborova kase!>671012 e 110 K&
130 g Pecend domaci sekand, vafené brambory,

salat z kysaného zeli s nakladanymi cibulkami'=®712 ... 108 K¢&
200 g Pecena vinna klobasa, bramborova kase, kysela okurka!-=¢719 ... 110 K&
150 g Veptova jatra po mlynaisku, dusend ryze®7 ..o 108 K¢

Bezmasa a lehka jidla
Lilek plnény zeleninovou fasi, bramborové krokety se syrem"®7 .............ccocoeeiinnne. 105 K&



Stiredni Skola gastronomie a sluzeb, Liberec
Pracovisté Centrum
Prilohy (Dopliiky)
150 g Smazené americke brambory .........c..cccveeviiiiiiieiieeciee et e e 26 K¢
200 Z DUSENA TYZE ...eveeeeiiieeeiiee ettt e stee ettt e et e e et e e eaaeeeessaeeesnseeesnseeesnssaessnsseesnnneens 18 K¢
200 g Houskove KNedITKy 7. ... ...ooieiieeieeeeeeeeeeceeeeee e 18 K¢
200 g Vaiené brambory MM’ ..........c.ccooveiiiiiieeeeceeceeeee et 22 K¢
20 & MASLO POTCE ...veeeiieeiieeiie ettt tee et e et e e s e e st e e esseeebeeestaeesseessseessseesnseesnsseenssaens 8 K¢
80 2 OMACKA POTCE ..eenevieeuiieeiieeiie et eette et e et e et e et e e stte e st e e sabeesabeesaseesnseessaeennseesaseennne 10 K¢
150 g ZeleninovAa ODIONA .........occviiiiiiiece e e 15 K¢
50 g KySeld OKUTKA ......ooviviieieieeeeeeeeeee ettt nenas 6 K¢
50 g Tatarskd omACKa> 710 ... oot 12 K¢
1S HOUSKAL I Lottt ettt ettt ne 5 K¢
SO @ KECUP i e e e et e e e et e e e e s bbaee e e e ttbaeeeeanraaaaeaanns 10 K¢
50 8 HOFEICE! ..ottt ettt ettt eae s eseseseneens 8 K&
B I e 15 () o PSS 2 K¢
1 ks Menu boxX, hl. JIAl0...ccceuiieeiiiee e e 10 K¢
L KS BOX POLEVKA ...ttt ettt e e e e e e esnae e e snnaeeennnneas 5 K¢
Salaty/kompoty
MIKVOVY SAIAL S DTOSKVI ..veiiiiiieiiiiie et e 25 K¢
OKUTKOVY SALAL ..ooeeiiiiciieceee et e e e e e etb e e e snraeeesasaeeenneeas 30 K¢
Zelny salat Coleslaw> 710 e 35 K&

#*MAXIMALNI POCET ODBERU HOTOVYCH JIiDEL S SEBOU JE 5 KS ***
ZADAME ZAKAZNIKY RESTAURACE, ABY NEPARKOVALI NA PARKOVISTI
U SKOLY, KDE HROZi ODTAH VOZIDLA!!!

Sledujte nasi praci na naSem Instagramu (skola kralak) a FB (Stfedni Skola gastronomie a
sluzeb, Liberec), staiite se nasimi fanousky.

5

N
Pokrmy a napoje mohou obsahovat i stopové mnozstvi latek,
vyvolavajici alergie nebo nesnasenlivost (intoleranci)
Alergeny jsou k nahlédnuti v nasich kalkulacich, které Vam radi predlozime
Pi'i podani % polévky tcétujeme 65% z ceny
Jidla pro Vas piipravili zaci SSGS pod vedenim ugitelii odborného vycviku,
Bc. Suchomelova Martina, Troszok Jakub, BeneSova Vendula, Vobecky Jan.
Vedouci stirediska: Pavel Juriga




